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On les trouve de plus en plus nombreuses dans les cuisines des grands restaurants. Leur cuisine, originale et délicate, est très appréciée.  

Derrière  chaque grand chef de cuisine, on le sait, se cache une femme. Une mère ou une grand-mère, parfois les deux, sans qui Alain Passard, Michel Bras, Régis Marcon, Alain Ducasse, Georges Blanc et tant d´autres n´auraient jamais eu leurs trois étoiles au Michelin. Tous ces grands chefs sont unanimes pour reconnaître les grandes qualités de ces femmes qui non  seulement leur ont donné le goût de la bonne cuisine mais qui leur ont également livré tous leurs petits secrets. Mais ils ont bien des difficultés à reconnaître le talent de leurs contemporaines. Car, non seulement ces femmes-là savent « faire à manger » mais elles préparent des plats sains et généreux, mariant qualité et variation. Leurs cartes *saisonnières ont remplacé les menus uniques de leurs grands-mères. Aujourd´hui, ces femmes chefs, ces héroïnes de la cuisine, ont mérité leur place à côté de leurs collègues masculins.

Si, il y a dix ans , les filles étaient, très rares dans les classes de cuisine, elles représentent aujourd´hui un quart des élèves à l´école Ferrandi (Paris).(….) Bien sûr, il y a toujours des chefs « machos » qui font de la résistance mais ils sont de plus en plus rares. Alain Ducasse, lui, estime que la cuisine de ces jeunes femmes est plus délicate, plus immédiate et plus sensible. On dit aussi que les femmes sont plus économes, organisées et passionnées. 

*saisonnière : propre de la saison

Questions

(Répondez aux questions suivantes en évitant de reproduire exactement le texte)

1. Où des grands cuisiniers, tels que Alain Passard, Michel Bras, Régis Marcon, AlainDucasse, Georges Blanc, ont-ils trouvé le goût de la bonne cuisine ?(2 points)
2. Quelles sont les qualités de ces nouvelles cuisinières ? (2 points)
3. Cherchez l´antonyme (le contraire) des adjectifs suivants du texte : (1 point)

· Jeune

· Econome

· Organisée

· Petit

· Bonne

4. Mettez les verbes de cette phrase à l´imparfait de l´indicatif :

« Bien sûr, il y a toujours des chefs « machos » qui font de la résistance mais ils sont de plus en plus rares. »

5. Rédaction : « Tu aimerais être  chef de cuisine   ? pourquoi ? D´après toi, quels sont les avantages et les inconvénients de ce travail ?. » (Entre 100 et 120 mots)  (4 points).

¡¡Enhorabuena por haber terminado el ejercicio !!
INSTRUCCIONES ESPECÍFICAS DE ESTA MATERIA





Comprensión lectora


En esta parte se presenta un texto  sobre el que se realizan varias preguntas dirigidas a comprobar el grado de comprensión de los puntos principales, de los detalles más relevantes, de cómo está organizada la información y, en su caso, de los elementos socioculturales presentes en el mismo.


Expresión escrita


En esta parte se ofrece una información precisa, que debe leerse con especial detenimiento, en la que se indique con claridad el contexto, la finalidad que ha de perseguir y el destinatario a quien debe dirigirse el texto que se ha de redactar. Se pedirá que la composición contenga un mínimo de 100 y un máximo de 120 palabras. Quienes no alcancen el mínimo verán mermada su calificación de forma proporcional. A quienes se excedan del máximo no se les puntuará la demasía.





Duración de la prueba: 2 horas





Debe responder a las preguntas formuladas en la(s) hoja(s) sellada(s) que le facilita el tribunal, cuidando de señalar el número de cada una al inicio de la respuesta correspondiente.





No está permitido el uso de ningún material de consulta





CRITERIOS DE CALIFICACIÓN:








La prueba consta de un texto sobre el que se formulan cuatro preguntas y un ejercicio de expresión escrita.


La puntuación total del ejercicio alcanza los 10 puntos





La primera  y la segunda pregunta  están relacionadas con la comprensión global lectora y con la expresión escrita (sin parafrasear el texto). Se pide una respuesta que evite la repetición de palabras y expresiones del texto. (2 puntos cada pregunta)





La tercera pregunta está referida a la comprobación del dominio léxico. Se valorará la correcta identificación de los términos requeridos. (1 punto )


En la cuarta pregunta se valorarán los conocimientos gramaticales del alumno, concretamente manejo de los tiempos verbales. (1 punto )





La quinta pregunta mide la autonomía expresiva del alumno. Se valorará positivamente la fluidez expresiva, la organización textual, la creatividad, la corrección, la claridad y la coherencia de lo escrito, demostrando un cierto grado de madurez y formación.   Se valorará negativamente no alcanzar el mínimo de palabras requerido (entre 100 y 120) , parafrasear el texto y no ceñirse al tema propuesto en la redacción. (4 puntos)
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